8 ninhos (macarrao de ovos)
1 saché de molho de tomate
1/2 lata de milho em conserva
1 cebola

2 dentes de alho

1 tomate

presunto e mussarela a gosto
1 saché de catupiri

1 copo de dgua

sal a gosto

salsinha e cebolinha a gosto

Em uma panela cozinhe os ninhos em dgua fervente com sal e fio de 6leo por 5 minutos
Retire da panela com uma colher e reserve em uma travessa de vidro

Frite o alho e a cebola

Adicione o tomate picado, 1/2 lata de milho e sal

Adicione o saché de molho, salsinha, cebolinha e 1 copo de agua; deixe ferver

Faca rolinhos de presunto e queijo e coloque dentro do ninho, recheando

Despeje 0 molho na travessa

Coloque o catupiri por cima do ninho e salpique orégano

Leve ao forno médio por 30 minutos
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