3 ovos

1 xicara de aclcar

200 g de margarina

200 ml de leite integral

3 xicaras de farinha de trigo com fermento
200 g de uvas passas

0,5 g de fermento bioldgico [(1 colher (café)]

Bata os ovos juntamente com o aglcar e a margarina

Logo apos acrescentar o leite e permanecer a bater tudo junto

Em seguida adiciona o fermento bioldgico e a farinha de trigo, bate bastante até ficar uma massa bem levinha
Coloque as uvas passas na massa e mistura

Unte a assadeira com margarina e farinha de trigo logo, apés cologue no forno, preaquecido 200° C
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