1 saquinho de suco de limao
1 creme de leite

1 leite condensado

1 pacote de bolacha maisena
1 limao

manteiga quanto baste

Coloque no liquidificador o creme de leite, leite condensado e o saquinho de suco de limao; deixe batendo no
liquidificador até ficar cremoso e reserve

Cologue o saco de bolacha maisena no liquidificador e bata até ficar sem nenhum pedaco de bolacha
Acrescente a manteiga na bolacha triturada até que fiqgue em uma consisténcia que dé para moldar na forma

Coloque em uma forma de fundo removivel e aperte por toda a forma até que figue bem firme (ndo esqueca de

subir um pouco dos lados para nao transbordar)
Leve ao forno a 200
Ao retirar, coloque o creme na massa e depois leve a geladeira até ficar gelada

Retire da geladeira e rale a casca do limao por cima da torta para complementar
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