1 3/4 xicara de farinha de trigo

1 colher (sopa) de azeite

1 colher (sopa) de acucar

1 colher (cha) de sal

1/2 saquinho de fermento bioldgico

3/4 xicara de dgua morna

Misture todos os ingredientes da massa

Faga uma bolinha com massa e deixar descansar dentro de uma vasilha sob um pouco de farinha de trigo, tapada
com uma sacola por 1 hora ou até dobrar de tamanho

Abra a massa com um rolo até ficar com formato de pizza

Apos, cologque o recheio de sua preferéncia
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