2 pacotes de macarrao ninho

700 g de carne moida

2 caixas de creme de leite

queijo mussarela para gratinar a gosto
1 cebola

alho a gosto

Cozinhe 0 macarrao
Corte cebola em pedacgos pequenos e doure na manteiga
Adicione o alho ralado para dourar apés a cebola

Apoés dourar, adicione as 2 caixas de creme de leite e mexa bem; se achar que ndo estd tdo grosso, adicione um

copo de leite com 2 colheres de maisena

Corrija o sal

Cozinhe a carne moida com os temperos a gosto

Montagem

Coloque um pouco do caldo no refratério

Acrescente ma camada de macarrdo, a carne moida, macarrao novamente, o molho branco
Adicione o queijo mussarela para gratinar

Leve para gratinar no forno a 200
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