3 xicaras de farinha de trigo (aproximadamente)
1/2 xicara de acucar

2 colheres (sopa) de margarina

1/2 xicara de leite morno

1 colher (sopa) de fermento quimico

gotas de chocolate a gosto

1 lata de creme de leite

250 g de chocolate em barra

Misture todos os ingredientes e bata na batedeira até ficar bem homogéneo; deixe descansar por 30 minutos
Unte com margarina uma forma grande

Preaqueca o forno em 180

Faca uma bolinha e depois amasse

Coloque uma gota de chocolate em cada um dos circulos

Deixe assar por 35 minutos em 180

Derreta o chocolate em barra e coloque por cima dos donuts; sirva
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