1 kg de farinha de trigo

2 sachés de fermento bioldgico

3 ovos

1 lata de dgua morna (mesma medida do leite condensado)

1 lata de 6leo (mesma medida do leite condensado)

1 lata de batata cozida e amassada (mesma medida do leite condensado)
6 colheres (sopa) de acucar

Calda:1 xicara de aclcar

1/3 xicara de agua

Misture a farinha de trigo e o fermento; reserve

No liquidificador bata os ovos, aclcar, leite condensado, dgua, éleo e a batata
Adicione a mistura do liquidificador ao trigo; amasse bem

Deixe crescer em torno de 30 minutos ou até dobrar de tamanho

Enrole os paozinhos e coloque novamente para crescer

Asse em forno médio por cerca de 35 minutos

Misture a agua com o acUcar e cologue para ferver até virar uma calda
Depois dos paozinhos assados, pincele a calda sobre cada pao

Dica para o pao crescer
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