1 pote de margarina (250 g)

2 xicaras (chd) de aclcar

3 ovos inteiros

1 xicara (chd) de achocolatado ou chocolate em pé
1 xicara (cha) de leite

3 xicaras (chd) de trigo sem fermento

1 pitada de sal

1 colher (sopa) rasa de fermento biolégico em pé

Misture a margarina e o aclcar na batedeira até ficar um creme consistente
Junte os ovos e mexa novamente

Acrescente 0 achocolatado junto com a xicara de leite e misture

Adicione a farinha de trigo, o sal e o fermento e misture com uma colher
Com uma batedeira, bata por aproximadamente 5 minutos

Unte uma forma com éleo ou margarina e enfarinhe

Leve ao forno preaquecido a 180
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