3/4 de xicara de aglUcar mascavo

3/4 de xicara acucar refinado

200 g manteiga a temperatura ambiente ou derretida

2 xicaras farinha

1/2 colher rasa (sopa) de fermento quimico ou de bicarbonato de sédio
1 colher (chd) de sal

lovoelgema

chocolate picado ou em gotas a gosto (geralmente uso mais ou menos 400 g de chocolate)

Misture bastante a manteiga, os aclcares e 0s ovos (pode ser na batedeira), até ficar bem uniforme

Adicione os secos aos poucos (preferencialmente peneirando) e mexendo o minimo/mais leve possivel até

uniformizar

Preaqueca o forno a 1802 C por 10 minutos (e deixe a massa descansando durante esse tempo)

Porque elas dao uma espalhada no calor

0 ponto é quando eles ainda estao molinhos, mas com uma

Depois de tirar do forno, deixe os cookies descansando mais uns 4 a 5 minutinhos

Geralmente eu pego eles com alguma espatula que consiga pegar o cookie inteiro para eles nao desmoronarem e
para dar espaco na forma para proéxima fornada
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