3 gemas

1 e 1/2 xicara leite

1 colher rasa (sopa) sal

1/2 xicara de aclcar

5 xicaras de farinha (se precisar mais 1/2 xicara)
1 e 1/2 colher (sopa) de manteiga

1 saché de fermento de pdo

Morne o leite junto da manteiga até a manteiga derreter

Junte as gemas, o leite com manteiga coloque o o sal e 0 aclcar

Misture bem

Sove a massa

Divida a massa em duas, estique ao ponto de véu e enrole colocando em uma assadeira untada e enfarinhada
Deixe mais uma bolinha separada e coloque na dgua, assim que subir preaqueca o forno a 180° C durante 5 a 10
minutos
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