1 lata de leite condensado
2 latas de creme de leite
100 g de achocolatado

1 tablete de margarina

1 caixinha de morangos

1 barra de chocolate ao leite

CREME BRANCO

Leve ao fogo ate obter ponto de brigadeiro e reserve
BRIGADEIRO DE CREME DE LEITE

Leve ao fogo até obter ponto de brigadeiro e reserve

Em uma travessa, despeje todo o creme branco

Pique 0os morangos e coloque por cima do creme branco
Em seguida, coloque o brigadeiro de creme de leite

Rale a barra de chocolate e polvilhe por cima para decorar
Leve a geladeira por aproximadamente 2 horas

(O brigadeiro de creme de leite demora um pouco para pegar o ponto, mas da certo
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