4 colheres (sopa) de farinha de trigo

3 colheres (sopa) de aclcar

3 colheres (sopa) de chocolate em pé

1/2 colher (sopa) de fermento em pé

1 ovo

3 colheres (sopa) de leite

1/2 colher (chd) de esséncia de baunilha (opcional)

3 colheres (sopa) de manteiga ou margarina derretida

Em um recipiente, junte todos os ingredientes sélidos (farinha, agUcar, chocolate e fermento) e misture bem até
ficar homogéneo

Peneire os ingredientes sélidos para outro recipiente

Agora, coloque o restante dos ingredientes (ovo, leite, manteiga e esséncia) e misture bem até ficar uma massa
homogénea

Dica

A massa serve duas porc¢des, entao distribua ela em duas canecas

Para garantir g seu bolo nao ficara seco, respingue agua por cima (é beem pouco)
Leve cada caneca 1 minuto e 30 segundos no micro

Obs
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