1 kg de carne moida da sua preferéncia
1 saché de creme de cebola

1 caixinha de creme de leite

1/2 cenoura

1/2 cebola

200 g de mussarela

200 g de presunto

1 tomate

fatias de bacon

Coloque a carne em uma vasilha, junte o creme de cebola e o creme de leite e misture bem, reserve
Abra a carne em cima de um papel
Junte a carne aberta como se fosse dobrar ao meio

Leve ao forno por 50 minutos e estd pronto uma deliciosa carne recheada
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