6 postas de pirarucu

500 g de camarao pequeno
1 cebola picada

2 tomates picados

1 vidro de leite de coco

1 creme de leite

2 colheres de massa de tomate
azeite

sal com alho a gosto

sal a gosto

pimenta a gosto

salsinha e cebolinha picadas

molho soyu a gosto

Tempere o peixe com sal com alho e soyu a gosto
Tempere 0 camarao com sal e pimenta a gosto
Frite os camardes por 3 minutos e reserve

Deixe ferver por 5 minutos
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