Massa:

4 ovos

3 xicaras de de acucar
4 xicaras de trigo

2 xicaras de leite

4 colheres de margarina
1 colher de fermento bioldgico
1 pacote de goiabada
Para a farofa:

6 colheres de trigo

4 colheres de acgucar
canela em pé

6leo

Para inicio do processo, bata as claras em neve e reserve

Logo apds essa etapa adicione o leite aos poucos e vai batendo novamente
Acrescente a margarina e por Ultimo o fermento bioldgico

Coloque o trigo, acrescente o aclicar e a canela (quantidade que desejar)
Va mexendo até virar uma farofa com bolinhas

Adiciona a massa na forma untada

Por Gltimo adicione a farofa
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