500 g de trigo

200 g de aclcar

125 g de margarina

2 ovos

leite para dar o ponto [aproximadamente 1 dedo de copo (americano)]
esséncia de baunilha a gosto

2 colheres (sopa) rasa de fermento para bolo

Misture o aguUcar, a margarina, 0s ovos e a esséncia de baunilha até formar um creme
Unte uma forma com éleo e separe a massa em forma de rolinhos de aproximadamente 60 g cada

Passe uma gema de ovo em cima da massa na forma
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