1 pacote de macarrao do tipo penne (5009)
5009 de carne moida

2509 de bacon picado

1 cebola grande picada

1/2 pimentao vermelho picado

3 tomates sem sementes

1 pacote de molho de tomate pronto de sua preferéncia
1/2 maco de salsinha picado

1/2 colher (sopa) aglcar

1 colher de manteiga

1 envelope de tempero pronto de legumes

Sal, pimenta-do-reino e azeite a gosto

Em uma panela, refogue a cebola com o pimentao e o bacon

Em seguida adicione a carne moida, sal e pimenta do reino a gosto, 1 envelope de sazon amarelo
Bata os tomates em um processador com um pouco de azeite

Adicione 1 colher de manteiga e a salsinha picada

Em uma panela, ferva dgua e cozinhe o macarrdo

Escorra o macarrao apos cozido

Parmesao ralado e manjericdo fresco para acompanhar fica divino
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