3 a 4 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) rasa fermento bioldgico seco
1 colher (sopa) de acucar

1 colher (cha) de sal

1 e 1/2 xicaras de 4gua morna

2 colheres (sopa) de éleo

Misture o acucar, o 6leo, a 4gua e o fermento
Sove a massa até que fique elastica e macia

Apds descansar, divida a massa em duas partes e abra com o rolo até o tamanho da assadeira (35 cm de

diametro)
Coloque o recheio de sua preferéncia, leve ao forno de 15 a 25 minutos (dependera do tipo de forno)

Vocé deve ir verificando a massa, até que esteja assada a seu gosto

©2026 todos os direitos reservados a Elder Recetas Faciles

https://elderrecetasfaciles.com.br/receita/7094-massa-de-pizza-do-brandi.html



https://elderrecetasfaciles.com.br/receita/7094-massa-de-pizza-do-brandi.html

