1 peixe grande inteiro

3 limdes grandes

5 Colheres de azeite

Temperosl cebola media

1 colher de cha de pimenta calabresa
1 pimenta de cheiro

5 dentes de alho

cheiro verde a gosto

sal a gosto

Limpe o peixe bem limpo e despeja o suco dos limdes sobre ele
Coloque o peixe em uma forma forrada com papel aluminio
Junte todos os temperos em um socador e soque bem

Passe o tempero dos dois lados e por dentro do peixe

Depois, regue o azeite por cima do peixe

Asse o peixe em 180 graus 1 hora e meia

Sirva com arroz, salada vinagrete e farofa de banana com bacon
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