500 gramas de mandioca cozida

1 e 1/2 xicara de ché de acucar

2 ovos

2 colheres (sopa) de amido de milho
2 xicaras de leite

50 gramas de queijo (opcional)

1 xicara de aclcar (para a calda)

Derreta o acUcar da calda até formar um caramelo

Espalhe a calda em uma forma de pudim de 25cm de diametro e reservar

Bata no liguidificador a mandioca, o acucar, os ovos, o amido de milho, o leite e o0 queijo por 2 minutos
Despeje a massa na forma caramelizada

Leve ao forno médio pré

Deixe esfriar e leve a geladeira por 3 horas
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