2 latas de leite condensado

suco de 2 limdes

gelatina sem sabor hidratada

raspas de 2 limoes

5 ovos

1 xicara de aclcar

1 xicara de leite

1 colher (chd) de esséncia de baunilha
2 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

Misture o leite condensado com o suco de 2 limdes, a gelatina sem sabor hidratada e as raspas de limao
Misture bem e leve a geladeira por cerca de 2 horas

Em uma batedeira, comece batendo os ovos com o aglcar

Acrescente o leite, a esséncia de baunilha e bata mais um pouco

Adicione a farinha de trigo e mexa com o auxilio de um fouet

Por dltimo, acrescente o fermento em pd e mexa bem até formar uma massa homogénea

Divida a massa em 2

Leve ao forno preaquecido (180° C) por cerca de 30 minutos

Divida cada bolo ao meio

Comece com uma base de fatia de bolo e recheie

Faca camadas até completar com a Gltima fatia de bolo

Para dar o toque final, polvilhe aculcar de confeiteiro sobre o bolo

Vocé sabe o que é naked cake
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