2 xicaras de farinha de trigo

3 colheres de sopa de leite em pé
1 colher (cha) de fermento em pé
1 colheres (sopa) de margarina

1 colheres (chd) de mel

1 xicara (chd) de dgua

2 colheres (sopa) de azeite de oliva
sal

300 g de queijo colonial

200 g de presunto fatiado

1 cebola pequena

1/2 pimentao verde

1 dente de alho

3 colheres (sopa) de milho em conserva
200 g de molho de tomate

1 tomate

1 linguica calabresa fina

orégano

Coloque em uma tigela a farinha de trigo

Abra uma cova no meio da farinha e adicione os ingredientes dissolvidos na 4gua morna

Quando a massa estiver ja firme e aderido todo o sélido contido na tigela, leve

Quando a massa estiver bem compatctada e homogeneizada, coloque

Passada 1 hora, unte uma forma com azeite ou margarina, e espalhe a massa manualmente apalpando
Em seguida, no forno pré

Apos pré

Em seguida cologue o tomate picado, o milho em conserva, e salpique orégano a gosto

Apoés recheada, leve a pizza a assar

Sirva com azeite de oliva e maionese caseira
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