6 coxas de frango

6 sobrecoxas de frango.

1 vidro de maionese.

1 pacote de creme ou sopa de cebola.

sal e temperos a gosto.

Tempere as coxas e sobrecoxas de frango com os temperos a gosto na véspera

Deixe na geladeira

Em uma tigela, misture a maionese com o creme de cebola

Unte as coxas e sobrecoxas de frango nessa mistura

Leve ao forno de 30 a 40 minutos ou até dourar

PS

Até com macarrdo, essa receita fica gostosa

Faca até com outros cortes de frango, carne ou postas de peixe, apenas substituindo as coxas e sobrecoxas de
frango por outros ingredientes
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