75 g de manteiga em temperatura ambiente
1 dente de alho

1/2 colher (chd) de ervas secas

1 baguete grande fatiada

1 xicara de queijo gruyére ralado

Preaqueca o forno a 280° C
Coloque as fatias da baquete em uma forma grande e torre
Vire as fatias e passe a mistura de manteiga com alho sobre elas

Asse no forno por 2 minutos ou até que o queijo esteja derretido e as laterais dos pdes comecem a dourar
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