3 ovos

2 copos de farinha de trigo (200 ml)
1 copo de dleo (200 ml)

50 g de queijo ralado

2 copos de leite (200 ml)

3 latas de sardinha

azeitona a gosto

temperos a gosto

orégano a gosto

1 colher (café) de fermento em pé

Coloque no liquidificador os ovos, o 6leo, o queijo e o leite
Bata por 2 minutos

Coloque o fermento e bata por mais 1 minuto

Unte a forma com éleo e despeje a massa

Reserve

Misture tudo e coloque por cima da massa

Coloque o orégano e o restante do queijo por cima do recheio
Leve ao forno de 20 a 30 minutos

E sirva

Reserve um pouco do queijo ralado pra polvilhar depois a pizza
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