1 pacote macarrao (cabelinho de anjo)

400 g mussarela

300 g presunto

150 g bacon defumado

3 pacotes de massa (molho) de tomate para lasanha
1 copinho de creme de leite

1/2 copo de requeijao cremoso

azeite ou manteiga para untar

orégano, cebola em rodelas e azeite a gosto

Cozinhe o0 macarrdo até o ponto de

Mexa sempre para nao grudar

Frite o bacon em uma panela nao aderente, sem dleo ou gordura até derreter a gordura do mesmo
Adicione o0 molho e o0s opcionais desejados

Mantenha no fogo até ferver e mexa bem

Unte um refratario grande e faca camadas de macarrao, creme de leite, molho, presunto e mussarela (nessa
ordem)

Por Ultimo, adicione o requeijdo com auxilio de uma bisnaga

Utilize um pacote plastico limpo (pacote vazio de arroz, sal, aclcar) de qualquer tamanho ou espessura
Esprema para que saia sobre a mussarela

Direcdes e forca definirao o visual do prato, seja criativo(a)

Em seguida adicione a cebola, orégano e o azeite a gosto

Leve ao forno preaquecido até derreter toda mussarela (aproximadamente 10 minutos em temperatura média)
Retire do forno e sirva

Bom apetite

Opcionais sao ervilha, milho e azeitona a gosto
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