500 g de mandioquinha descascada e picada
1 cebola ralada

1 colher de margarina

400 ml de leite

1 caixinha de creme de leite

1 calabresa ralada

mussarela a gosto

sal a gosto

Em uma panela, coloque a margarina e a cebola

Apos fritar acrescente a mandioquinha e cubra com leite para cozinhar
Acerte o sal apds ferver

Cozinhe a mandioquinha até ficar molinha

Bata tudo no liquidificador

Apos tudo batido, acrescente em uma panela e cologue o creme de leite
Frite a calabresa ralada e misture tudo junto

Coloque em uma forma propria para forno

Cologue mussarela por cima e deixe ao forno até derreter o queijo (opcional)
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