3 ovos

2 xicaras (chd) de aclcar

1 xicara (cha) de éleo

1 xicara (chd) de chocolate em pé
1 xicara (chd) de agua morna

2 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 colher (sopa) de fermento em pé quimico
1 xicara (cha) de leite

2 colheres (sopa) de achocolatado
2 colheres (sopa) de manteiga

1/2 lata de leite condensado

Chocolate granulado para polvilhar

No liquidificador, bata os ovos com o acucar, o 6leo, o chocolate e a 4gua
Despeje em uma tigela, misture com a farinha e o fermento

Coloque em uma forma grande redonda de buraco no meio de 24 cm de diametro, untada e enfarinhada com

chocolate e asse em forno médio, preaquecido, por 30 minutos
Em uma panela, coloque o leite com o achocolatado, a manteiga e o leite condensado
Ferva por 5 minutos

Desenforme o bolo, despeje a calda e polvilhe com chocolate granulado
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