1 pacote de macarrao instantaneo
200 ml de leite

3 fatias de queijo mussarela

2 fatias de presunto

200 g de frango cozido e desfiado

1 molho de tomate de sua preferéncia
1 cubo de caldo de frango

1 cebola pequena

2 dentes de alho

1 colher (sopa) de margarina ou azeite doce
queijo ralado para polvilhar

orégano a gosto

Parta o0 macarrdo instantaneo ao meio, coloque em um refratario com leite e deixe de molho por volta de 8

minutos até que ele fique al dente
Enquanto isso, prepare o molho refogando a cebola e o alho no azeite
Em sequida, acrescente o molho de tomate e misture

Unte um refratario, coloque uma parte do macarrdo instantaneo, uma concha do molho, 1 fatia do queijo e 1 fatia
do presunto, o frango, mais 1 de presunto, a outra fatia de queijo e cubra com a outra metade do macarrdo

instantaneo

Cubra o macarrdo instantaneo com o restante do molho, o queijo mussarela e polvilhe com queijo ralado e orégano

a gosto
Adicione fatias de tomate para decorar

Em sequida, leve para assar por aproximadamente 15 minutos
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