1 pao italiano

Recheio:200 g de alho batido

100 g de manteiga

1 colher (sopa) de salsinha picada

500 g de queijo mugarela cortado em cubos

200 g de alho batido
100 g de manteiga
1 colher (sopa) de salsinha picada

500 g de queijo mugarela cortado em cubos

Corte o pao na diagonal, sem separa

Depois corte na vertical, deixe um espaco de aproximadamente 2 centimetros (sem separa
Em um recipiente, misture o alho, a manteiga e a salsinha até obter uma mistura homogénea
Passe essa mistura entre os espacos do pdo e encaixe 0s cubos de mugcarela por cima

Cubra com papel

Leve ao forno preaquecido na temperatura média até que o queijo derreta
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