1 caixa de creme de leite (200 g)
1 copo e 1/2 de polvilho doce
300 g de queijo mussarela ralado
1/2 calabresa picada

sal a gosto

Em um recipiente, adicione todos os ingredientes e misture até dar o ponto da massa (desgrudar da méao)
Se a massa nao desgrudar, adicione um pouquinho mais de polvilho até dar o ponto

Asse em um forno preaquecido a 205° C por 35 a 40 minutos e bom apetite
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